
Cóctel The Perfect Match. 

Anchoa mantequilla de tomate 

seco y caviaroli de wasabi. 

Ostra templada con muselina de 

kimchi. 

Vieira a la parrilla con bisque de 

bogavante y encaje de frutos rojos. 

Sorbete de violeta y Lambrusco 

Rosso. 

Pluma ibérica, puré de patata 

y trufa blanca.

Fresas & Nata, 

reinterpretación. 

75€ p.p / Bebidas no incluídas / Reservas para  mesa completa


